
庄内と言えば旨味がぎっしり詰まっただだちゃ豆！そのだだ
ちゃ豆と鶏肉、野菜、パクチーなど様々な具材等をココナッ
ツミルクで煮込み、濃厚でスパイシーなオリジナルカレーと
なっております！
２０th FUJIRICK FESTIVAL 2016で大盛況だった「だ
だちゃグリーンカレー」をさらにパワーアップさせたこの日限
定のメニューですので、是非！ご賞味ください！

古くから酒井家と深い歴史がある松ヶ岡を代表する郷土料
理です！
酒井家入部４００年のお祭りにいらっしゃる方々に、刀を鍬に
変えて開墾をしたお侍さん達の「かてめし」を味わっていた
だきたく、羽黒の３人のおかあさんたちが心をこめて作るそう
です。是非！ご賞味ください！
写真提供：鶴岡食文化創造都市推進協議会

貴重な羽黑緬羊と、庄内の地野菜で本場の味に近づけたケ
バブサンドをこのイベントのために用意しました。流通量が
多くない羽黒産の羊をこの機会に訪れた方々に是非！味
わってもらいたいと思います！
羊特有のクセがとても少ないので羊が苦手な方にもおスス
メです。

店主が選りすぐった新鮮な魚貝を使い、強火で豪快に仕上
げ、庄内浜の味と香りが楽しめるメニューとなっております。
人情味溢れる店主が作るアツアツの海鮮BBQを是非ご賞
味ください！
メニューは当日のお楽しみです！！
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